) Quinta da Lixa

QUINTA DA LIXA LOUREIRO
Branco | White | Blanco | Weip

Obtido exclusivamente a partir da casta que lhe da o
nome, trata-se de um vinho seco produzido apenas em
anos de qualidade.

E um vinho equilibrado e persistente de cor citrina com
aromas bem marcados e complexos, muito préprios da
casta.

Na boca a sua frescura natural faz ressaltar o seu
caréacter frutado. Jovem e delicado deve ser servido
fresco como acompanhamento de pratos de peixe,
mariscos, aves ou carnes jovens.

Servir a temperatura de 8 a 10°C.

Classificacéo:

Tipo: DOC

Castas: Loureiro

Regido: Vinhos Verdes

Controlo analitico:

Teor alcodlico: 12%vol.

Acidez fixa: 7 g/l

Acucar: 3.5 g/l

Caracteristicas / Prova:

Cor: Citrina

Aroma: Floral, nuances de fruta.

Paladar: Seco, com notas de fruta, elegante e acidez
perfeita.

Dieser trockene, ausschlieRlich aus der gleichnamigen
Rebsorte hergestellte Wein wird nur in Jahren mit
besonders hoher Qualitat hergestellt. Ausgewogener
Wein mit ausgepragtem Abgang, zitrusfarben mit mit
klar ausgepragten und komplexen Aromen, die speziell
fur diese Rebsorte typsisch sind. Im Mund hebt seine
U I NTA naturliche Frische den fruchtigen Charakter hervor.

Junger und delikater Wein, der kiihl zu Fischgerichten,
Meeresfrichten, Gefliigel oder jungem Fleisch serviert

DA,bIXA werden sollte. Die optimale Trinktemperatur liegt bei 8

- bis 10°C.
ucol: Klassifizierung:

Typ: DOC
Rebsorten: Loureiro
Region: Vinhos Verdes
Laborkontrollwerte:
Alkoholgehalt: 12 %vol.
Séuregehalt: 7 g/l
Zuckergehalt: 3.5 g/l
Merkmale / Degustation:
Farbe: Zitrusfarben
Aroma: Blumig, mit fruchtigen Nuancen.
Geschmack: Trocken mit fruchtigen Nuancen, elegant
und
optimaler Sauregehalt.




